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Sommer Cupcakes Topper aus Fondant

Man bendotigt: Je 3 gleich groBen Sticke Modellierfondant(MF) in drei
unterschiedlichen Blaufarben, Gelber, weiBer, schwarzer, griiner, orangefarbender
und roter MF, Klarsichtfolie, Zuckerkleber, schwarze Zuckerperlen, Puderfarbe Pearl,
Ausrollstab, Kreisasustecher (8cm, 3cm 4cm), Leaf Veining Tool, Balltool, Spritztillen
Nr. 6 und 2, Mini Kreis- und Blumen-Ausstecher (PME), Messer, Silikonmould fir
Muscheln

1. Die drei blauen Fondantstliicke miteinander vermischen, bis ein marmorierter
Fondant entstanden ist, ausrollen und sechs 8cm groBen Kreise ausstechen.
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2. Fir die Sonne - gelber MF dick ausrollen, Klarsichtfolie dariiber spannen und
einen 3cm grpBen Kreis ausstechen. Mit den Leaf Veining Tool zwei Vertiefungen fur
die Augen machen und den Mund formen. Den Sonnenkopf in der Mitte des blauen
Kreis mit etwas Zuckerkleber befestigen. Die Augen mit zwei weiBen Kreise (Tulle nr.
6), zwei schwarzen Zuckerperlen und einen Strang schwarzer MF fir Wimper und
Augenbrauen dekorieren. Die Zunge aus einem Halbkreis (Tllle Nr. 6) formen. Fur die
Sonnenstrahlen gleichgroBe Kreise aus gelber MF ausstechen, zu Tropfen formen und
um den Gelben Kreis ordnen.
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3. Fur die Brille - das Brillengestell aus weiBer MF ausschneiden und auf einen
blauen Kreis platzieren. Zwei schwarze Kreise ausstechen, oberen ¥4 abschneiden und
als Glaser in den Brillengestell kleben. Mit dem Balltool ausdtnnen.

4. Fiir die Flip Flops - Zwei gleich groBes Stlicke griiner MF zur Wirstchen
formen, die in der Mitte etwas dunner sind als die Enden, mit dem Finger flach
dricken und auf einen blauen Kreis kleben. Mit Tllle Nr.2 weil8e kreise ausstechen

und diese auf die Flip Flops eindriicken. WeiBer MF zur dinner Strang formen und die
Flip Flops Schlaufen damit machen.
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5. Fur die Bikinis - Roter und weiBer Fondant ausrollen. WeiBe mini Blumen
ausstechen und sie auf den roten Fondant eindricken. Kleine rote Ballchen in der
Mitte der Blumen platzieren. Mit dem Rollstab leicht ausrollen. Die Bikini ausschneiden
und auf einen blauen Kreis kleben. Mit weiBer Strang die Bikini trager machen.

6. Fur den Ball - einen leicht gewdlbter 3cm groBen weiBer Kreis (wie in 2.
erklart) ausstechen, einen orangener 4cm groBen Kreis ausstechen und dieser in 8
Stucke teilen. 4 dieser Stlicke auf den weiBen Ball anordnen, einen weien Ballchen in
der Mitte geben und flachdriicken.
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7. Fur die Muscheln - mit Hilfe einen Muscheln-Mould weiBe Muscheln herstellen
und mit Perlen Schimmer bepudern. Auf einen blauen Kreis anordnen und mit einiger
weiBe Ballchen dekorieren.
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