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Stempel-Blumen aus Modellierfondant als
Tortendekoration

DE: Das ist eine schnelle und einfache Methode Tortendekoration herzustellen.

Man braucht einen unbenutzten flexiblen Silikonstempel und Modellierfondant in den
von Ihnen gewlnschten Farben, eine Schere oder Skalpelmesser, etwas Zuckerkleber
und eine mit Fondant eingedeckte Torte. Ich habe den Stempel ,Elegance- Clear
Stamp Set"™ von der Firma Kaiser Craft benutzt und mich entschieden jede Blume in
einer andere Farben zu machen. Auch die Mitte der zwei gréBeren Blumen habe
andere Farbe als die Blume selbst.

1. Kleine Kliigelchen Modellierfondant in der Mitte der Blume mit den Fingern
eindricken.

2. Jeweils zwei groBeren Stiicke MF auf die Blumen legen und mit den Fingern gut
verteilen.
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3. Mit dem Roller ausdinnen und danach vorsichtig von dem Stempel |6sen.
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4. Mit einer Schere oder Skalpelmesser den Uberflissigen Fondant wegschneiden
und die Rlckseite dinn mit Zuckerkleber bestreichen.

5. An der Torte anbringen. Auf die gleiche Weise weitere Blumen herstellen und
dabei die Farbzusammensetzung variieren. Die ganze Torte damit dekorieren.
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6. Pastenfarben fir Fondant mit Vodka verdiinnen. Ich habe auch wei3 mit rosa
vermischt, um so unterschiedlichen Nuancen von Rosa zu bekommen. Ich
benutzte auch lila Fastenfarbe flr die lila Bliten.
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7. Mit einem Pinsel die Blumen bemalen. Kurz trocknen lassen und die Torte
servieren.




